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ATTANASIO

Primitivo di Manduria d.o.p.
secco 2010

Alcol: 15,5% vol.
Uve: primitivo 100%
Zona di produzione: Manduria
Sistema di allevamentoalberello
Resa per ettaro:40 q.li
Raccolta: manuale, in cassette
Eta media del vigneto:40/50 anni
Epoca di vendemmia:meta settembre
Affinamento: acciaio 11 mesi,
barriques 15 mesi (20% barriques
nuove, 40% barriques di tre, quattro
anni, 40% barriques di cinque anni)
Accostamenti: primi piatti elaborati,
arrosti di carni e formaggi a pasta dura.
Capacita bottiglia: 0,750 I.

Rosso rubino intenso, al naso esprime note di
confettura rossa, lampone, mirtillo, fragola di
bosco. In bocca € pieno e gustoso, i tannini
morbidi e l'alcol costruiscono un buon equilibrio,
impressionante l'eleganza. Finale lungo e
persistente caratterizzato da note dolci di ciliegia
sotto spirito. Dopo 12 mesi di affinamento in
barriques di rovere francese raggiunge sul piano
olfattivo una composizione tra le pit complesse e
raffinate mantenendo il patrimonio organolettico
dell'uva autoctona. Si accompagna ottimamente
ad arrosti di podolica, selvaggina e formaggi di
lunga stagionatura. Servire a 16-18 °C.
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ATTANASIO

Primitivo di Manduria d.o.c.g. 14,5% vol.
Dolce Naturale da vendemmia tardiva del 2012
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SCHEDA TECNICA
GRAD. ALC. TOT.:20,5% vol.
UVE: primitivo 100%
ZONA DI PRODUZIONE: Manduria
SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
alberello
RESA PER ETTARO: 38.
ETA' DEL VIGNETO: 40 anni
TIPOLOGIA DI RACCOLTA:
manuale, in cassette
EPOCA DI VENDEMMIA: meta
settembre
AFFINAMENTO: 12 mesi in acciaio
ACCOSTAMENTI: cioccolato,
formaggi stagionati ed erborinati.
NUMERO BOTTIGLIE: 2.000
CAPACITA' BOTTIGLIA: 0,750 It.
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puadeloff 749 0l
wd'e uadelolic 305 %l

Rosso rubino inteso. Al naso e
elegante e ricco, con profumi
ampi, caldi ed avvolgenti di fichi
secchi, confettura di ciliegie,
prugne, frutti di bosco e arancia
Nella bocca siri trova una giusta
dolcezza non assolutamente
stucchevole e si avverte una
freschezza quasi inaspettata,
tannini fini e buona corposita. Il
prolungato appassimento delle
uve sulla pianta, fino al 15
settembre, consente al vino di
mantenere una dolcezza
straordinaria.
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Azienda Agricola Giuseppe Attanasio
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